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Kokosstangerl

15 dag Staubzucker

1 Ei

Zitronensaft, 3 Essléffel flissiger Kaffee, 3
Essl. Obers

25 dag. Mahl
2 Pck. Backpulver
Rum

Staubzucker und Ei mit Kaffee, Obers und Zitronensaft schaumig rihren.
Mehl mit Backpulver unterriihren und Rum dazu.

Diese zahe Masse auf befettetes Backblech streichen und bei 180° zirka
10 - 15 Min. backen. (Masse ist fur ein 2 Backblech)

Nach abkihlen Stangerl schneiden (nicht zu grof3)

Tunke:

Ya kg Ceres zergehen lassen, 30 - 40 dag Staubzucker, 5 El Obers, 5 El
Rum, 3 El flissiger Kaffee, 3 -4 EL Kakaopulver — gut verrihren.

Mit einer Gabel die Stangerl tunken und in Kokos wélzen. Uber Nacht

trocknen lassen.

Das tunken zu zweit machen - ist lustiger — einer tunkt, der andere walzt
die getunkten Stangerl in Kokos.



