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Nusszwieback
(Ingrid Lipusch)

Zutaten:

3 Eier

24 dag Staubzucker

20 dag Mehl

20 dag Rosinen

50 dag gehackte Walnisse

Zubereitung:

Eier und Staubzucker schaumig rihren, Mehl. Rosinen und Walnulsse
untermengen.

5 Striezel formen, bei 160° ca. 30 - 40 backen. Die Oberflache soll
hellbraun sein. Noch lauwarm in Scheiben schneiden.



